
Atelier des 
COCKTAILS 
FESTIFS

MULE SOUS LE GUI 
Whisky Wiser’s, sirop de pain d’épice, 
jus de lime, amers pour Old Fashioned 
et bière de gingembre. 12,97 (1,5 oz)

AU PETIT TROT
Téquila Olmeca Altos, citrouille 
épicée, jus de pomme et de citron, 
sirop d’amande, cassonade et givrage 
d’assaisonnement Tajin. 12,97 (1,5 oz)

SKREWGED
Lait de poule alcoolisé de whiskey  
au beurre d’arachides. 12,97 (1,5 oz)

Nous savons que la santé et la sécurité sont très importantes pour nos invités. Si vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire ou désirez des choix 
sans gluten, veuillez en aviser votre serveur ou votre serveuse. Nous n’assumons aucune responsabilité relative à une quelconque intolérance ou allergie liée 
à la consommation de tout aliment dans nos restaurants. Nous ne pouvons contrôler ou éliminer la possibilité d’une contamination croisée dans nos cuisines 
ou dans les produits provenant de nos fournisseurs. Si vous avez des questions ou des préoccupations, n’hésitez pas à parler au gérant ou à la gérante. 
(QC-FR_HOLIDAY_TEST_11-24)

POUR LE BAS 
DE NOËL DES 
ZOOMERS
Le seau des grands de Jack. 
Choisissez Canadian ou  
Coors Light. 29,96 (4 x 473 ml)

	5  Mieux que de recevoir  
des chaussettes!

	5  Plus savoureux que ce 
chocolat en forme d’orange

	5  Meilleur parfum que les 
produits de bain sans nom

Au petit trot 

Mule sous 
le gui

Skrewged

Âge légal pour consommer de l’alcool obligatoire. Veuillez savourer avec modération. Taxes en sus. Le verre à calice Stella des Fêtes est disponible jusqu’à 
épuisement des stocks. Les tasses et les verres des Fêtes sont disponibles jusqu’à épuisement des stocks.

Besoin de réemballer un cadeau Besoin de réemballer un cadeau 
pour l’offrir à la dernière pour l’offrir à la dernière 
minute?minute? Rapportez le verre  
à la maison! +5,00

JACKNOG 
Lait de poule et Kahlúa. Servi  
avec un shooter de whiskey  

au beurre d’arachides. 

Tout simplement irrésistible!  
12,97 (1,5 oz)

Le père Noël laisse  
tomber le lait et les biscuits 

quand il y a du lait de  
poule avec du whiskey  
au beurre d’arachides.


