
Contre-filet avec homard,  
crabe et crevettes

De l’amour, dès la première bouchée

TROUVEZ 
VOTRE MATCH 
PARFAIT!

TOMBEZ EN AMOUR 
AVEC LES FAVORIS DE 
NOTRE PERSONNEL

ENTRÉE
Trempette au  
homard et au crabe  
Chair de homard de l’Atlantique 
et de crabe, fromage à la crème, 
champignons sautés, poivrons, 
oignons, croustilles de maïs et  
pointes de pita. 20,83

DESSERT
Pouding au caramel collant  
Pouding au caramel chaud et crème 
au caramel garnis de crème glacée à 
la vanille et de sauce au caramel. 12,98

PLATS PRINCIPAUX
Poulet chasseur  
Double poitrine de poulet désossée 
et grillée avec peau, champignons 
créminis rôtis, pommes de terre 
écrasées, sauce épicée à la truffe et 
légumes du marché. 30,25

Contre-filet avec homard,  
crabe et crevettes  
Contre-filet de 11 oz garni d’un 
mélange crémeux de homard, 
crevettes et chair de crabe. Légumes 
de saison, purée de pommes de terre 
et racine de taro frite. 45,97

Ils séduiront votre cœur et vos papilles.

végétarienfavori de Jack sensible au gluten

Jack astor’s 
s’est associé à

Une partie des ventes de 
tous les plats en vedette 
sera versée pour aider la 

réalisation de rêves. 

Merci pour votre soutien!

Demandez les détails à votre serveur ou serveuse.
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